
GINGEMBRE FRAIS - Huile essentielle
100% pure et naturelle

Nom latin : Zingiber officinalis

Nom INCI : ZINGIBER OFFICINALE ROOT OIL

Origine : Madagascar

Certification : 

CAS : 8007-08-07

EINECS : 283-634-2

LIEU DE PRODUCTION

DESCRIPTION 

Riche en alpha-zingibérène, l’huile essentielle de Gingembre est utilisée en note de fond en 
parfumerie et en alimentaire grâce à son arôme frais et épicé. Tonique digestive, antinauséeuse et 
anti-inflammatoire, elle est également très intéressante en cosmétique dans les soins capillaires. En 
aromathérapie, elle aide l’enracinement et la transformation des énergies.

PROCÉDÉ DE RÉCOLTE : mécanique STADE DE RÉCOLTE : avant les premières gelées 
ou lorsque les tiges feuillées deviennent jaunes

PÉRIODE DE RÉCOLTE : J F M A M J J A S O N D

Madagascar

PARTIE DE LA PLANTE UTILISÉE : rhizomes/racines /tubercules

MODE DE CULTURE : culture, certifiée non OGM

RENDEMENT : 1,5 à 3 %

PRINCIPAUX COMPOSANTS
Conforme à la norme française NT T 75-253

- Zingibérène 

- Camphène 

- Béta-Sesquiphellandrène 

- Béta-Phellandrène

WWW.LABORATOIRE-HELPAC.COM

Pour plus d’informations, consultez nos documents réglementaires.
Nous nous sommes appuyés sur un ensemble de références 
bibliographiques disponibles sur www.laboratoire-helpac.com pour 
constituer nos fiches produits. 

Nous restons à votre disposition pour toutes questions.

Référence = HEB045V

PROPRIÉTÉS ORGANOLEPTIQUES

ASPECT : liquide mobile, limpide

COULEUR : incolore à brun

ODEUR : épicée, fraîche et légèrement citronnée

UTILISATIONS

COSING

Fragrance
Cosmétique
Tonique
Parfum


